
自家製ソーセージ（2本）

厳選豚ベーコンのソテー

熟成牛ハンバーグ

Cold appetizer: 前菜・冷製
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Today’s assorted charcuterie

ショーケースからお好きな部位をお選びいただき、

絶妙な焼き加減で中勢以の熟成肉の味を存分に堪能して下さい。
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2,420

French fries of Aged potato 

Today’ｓ Garnish vegetables

Hot appetizers: 前菜・温製

House made sausage（ 2 pieces）

Higly selected pork saute

Rice: 白飯

Dessert: デザート

Today’s dessert

Main Dish:メインディッシュ

※アレルギーをお持ちの方はスタッフまでお申し付けくださいませ。

Please choose your favorite parts of our speciality Aging beef from the showcase.

And enjoy exquisite cook of our chef.

Steamed rice/Miso soup/Pickles

NAKASEI original curry rice
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本日のシャルキュトリー 盛合せ (1名様分)

自家製テリーヌ

ジャンボンブラン(自家製豚ハム)

熟成牛ハムのスライス（赤・霜）

―Grilled: 溶岩炭焼き―

Please let me us, You have allergy.

Salads: サラダ

中勢以サラダ （1名様分）

ピクルス

NAKASEI’S Salad

880

660

※焼き代を含むサービス料の10%を別途頂戴致します。
10% service charge and tax will be charged separately.

Hamburg steak of Aged beef

Mashed Potatoes of Aged potato 

Pickles

白飯・味噌汁・香の物

中勢以名物 熟成牛カレー(ハーフ)

440

880

770

Homemade Terrine

Homemade Pork ham

Aged beef Prosciutto ham slice

本日のデザート

COURSE
コース（2名様～）

Amuse bouche

アミューズ

Charcuterie

シャルキュトリー盛合せ

One dish

前菜

One dish

一品料理

Main dish

特選熟成肉のグリル焼き 食べ比べ (50g × 3種類)

※ショーケースよりお選びいただけます。

To Accompany Main

付け合わせ：マッシュポテト

Today’s side dish

本日のお食事

Desserts
本日のデザート

Today’s lean beef ／本日の赤身

Today’s marbled beef／本日の霜降

13,200

熟成ジャガイモのマッシュポテト（1名様分）

熟成ジャガイモのフレンチフライ

本日の付け合わせ野菜

To Accompany Main : 付け合わせ
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880


